
2 Spritz e 1 pizza
15,00€

tutti i giorni dalle ore 17:00
da consumare in terrazza relax

              VEG..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................12,00
Tartufo pomodorino del piennolo giallo, fior di latte dei Monti Lattari, pecorino romano, tartufo nero estivo,
basilico e olio EVO  

..............10,00Fiocco fior di latte dei Monti Lattari, rucola, fiocco di prosciutto del “prosciuttificio Ciarcia”, basilico e olio EVO  
..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................10,00

Giagiù pomodorino giallo del piennolo DOP, mozzarella di bufala campana DOP, pecorino, pancetta croccante,
basilico e olio EVO 

              VEG........................................................................9,00Norma melanzane, pomodoro, fior di latte dei Monti Lattari, ricotta salata, basilico e olio EVO
...................................................9,50Carrettiera provola di Agerola DOP, salsiccia di maiale, friarielli ripassati in aglio, olio e peperoncino

......................................................12,00Speck e funghi porcini con provola di Agerola DOP, provolone del Monaco DOP, basilico e olio EVO
              TOP......................12,00Pistacchio mozzarella di bufala campana DOP, mortadella, pesto e granella di pistacchio, basilico e olio EVO

LE GUSTOSE

................................................................................................................................9,50
Capricciosa pomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, olive nere di Gaeta, salame Napoli,
carciofini, funghi champignon trifolati, cotto di culatello, basilico e olio EVO

              VEG.....................................................................................................................................................................................................................9,00
Cosacca a modo nostro pomodoro San Marzano DOP, pomodoro ciliegino, pecorino romano,
parmigiano reggiano 24 mesi, basilico e olio EVO 

              VEG.........................................................................................................................................................................................................................................................................................7,00
Marinara pomodoro San Marzano DOP, spicchio di aglio rosso di Sulmona (presidio slow food),
origano dell’Etna e olio EVO 

....................................................................................................................................................................................................................................................................................................9,00
Diavola pomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, salame Napoli del “salumificio Ciarcia” e
olio EVO al peperoncino

              VEG.....................................................................................................................................................................................................................................................................................................................9,00
Bufalina pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala campana DOP, pomodori del piennolo del Vesuvio DOP,
basilico e olio EVO

              VEG..........................................................................................................................8,50Filetto pomodorino ciliegino, fior di latte dei Monti Lattari, basilico e olio EVO
              VEG......................................................................................7,50Margherita pomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, basilico e olio EVO

LE TRADIZIONALI

...................................................................................................................................................................................................................................................................................................................10,00
Pugliese cime di rapa, caciocavallo silano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, alici di Cetara (presidio slow food),
basilico e olio EVO

              VEG..............................................11,50Caprese focaccia con mozzarella di bufala campana DOP, pomodoro cuore di bue, basilico e olio EVO
              VEG.....10,00Siciliana pomodorino ciliegino, mozzarella di bufala, melanzane e quenelle di ricotta di pecora, basilico e olio EVO
              VEG......................................................................................................................................................................................................................................................................10,00

Vesuvio pomodorino del piennolo del Vesuvio DOP giallo e rosso, fior di latte dei Monti Lattari,
peperoncino, basilico e olio EVO

              VEG..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................12,00
Napoli DOP mozzarella di bufala campana DOP, provolone del Monaco DOP, pomodorino del piennolo DOP,
basilico e olio EVO  

.........................................................................................................................10,00Romana - cacio e pepe cacio e pepe, pancetta croccante, basilico e olio EVO
TERRE D’ ITALIA

TOP              VEG..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................12,00
Tronchetto alla Norma ripieno di mozzarella di bufala campana, farcito con melanzane alla Norma, pomodoro e
ricotta salata

...............................................................................................................................................................................................................................................................................12,00
Tronchetto ripieno di mozzarella di bufala campana, farcito con culatello irpino del “prosciuttificio Ciarcia”,
scaglie di grana e pomodorini

...................................................16,00Parigina a modo nostro (per 2 persone) fior di latte dei Monti Lattari, prosciutto cotto e pomodoro
.............................................10,00Ripieno con scarole provola di Agerola, scarole, olive di Gaeta, capperi di Salina e acciughe di Cetara

.................................................................................................................................................................................10,00
Ripieno con salame e formaggi ricotta di bufala campana, provola di Agerola DOP, salame Napoli,
pepe nero, pomodoro San Marzano DOP, basilico e olio EVO 

              TOP..............................................................................................................................................................................12,00
Re Nero cornicione ripieno di ricotta di bufala campana, mozzarella di bufala campana DOP,
culatello irpino del “prosciuttificio Ciarcia”, rucola e olio EVO  

LE FARCITE

Le pizze

              VEG.......................................................................9,00Norma melanzane, pomodoro, fior di latte dei Monti Lattari, ricotta salata, basilico e olio EVO
...................................................9,50Carrettiera provola di Agerola DOP, salsiccia di maiale, friarielli ripassati in aglio, olio e peperoncino

              VEG......................................................................................................9,50Primavera provola di Agerola DOP, fiori di zucca, zeste di limone, basilico e olio EVO
..............10,00Fiocco fior di latte dei Monti Lattari, rucola, fiocco di prosciutto del “prosciuttificio Ciarcia”, basilico e olio EVO  

..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................10,00
Giagiù pomodorino giallo del piennolo DOP, mozzarella di bufala campana DOP, pecorino, pancetta croccante,
basilico e olio EVO 

......................................................12,00Speck e funghi porcini con provola di Agerola DOP, provolone del Monaco DOP, basilico e olio EVO
              TOP......................12,00Pistacchio mozzarella di bufala campana DOP, mortadella, pesto e granella di pistacchio, basilico e olio EVO

..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................12,00              VEG

Tartufo pomodorino giallo del piennolo DOP, fior di latte dei Monti Lattari, pecorino romano, tartufo nero estivo,
basilico e olio EVO 

LE GUSTOSE

...............................................................................................................................9,50
Capricciosa pomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, olive nere di Gaeta, salame Napoli,
carciofini, funghi champignon trifolati, cotto di culatello, basilico e olio EVO

              VEG.....................................................................................................................................................................................................................9,00
Cosacca a modo nostro pomodoro San Marzano DOP, pomodoro ciliegino, pecorino romano, aglio, sale, origano,
parmigiano reggiano 24 mesi, basilico e olio EVO 

              VEG..............................................7,00Marinara pomodoro San Marzano DOP, spicchio di aglio rosso di Sulmona, origano dell’Etna e olio EVO 
....................................................................................................................................................................................................................................................................................................9,00

Diavola pomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, salame Napoli del “salumificio Ciarcia” e
olio EVO al peperoncino

              VEG.....................................................................................................................................................................................................................................................................................................................9,00
Bufalina pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala campana DOP, pomodori del piennolo del Vesuvio DOP,
basilico e olio EVO

              VEG..........................................................................................................................8,50Filetto pomodorino ciliegino, fior di latte dei Monti Lattari, basilico e olio EVO
              VEG......................................................................................7,50Margherita pomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, basilico e olio EVO

LE TRADIZIONALI

................10,00Pugliese cime di rapa, caciocavallo silano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, alici di Cetara, basilico e olio EVO
              VEG..............................................11,50Caprese focaccia con mozzarella di bufala campana DOP, pomodoro cuore di bue, basilico e olio EVO
              VEG.....10,00Siciliana pomodorino ciliegino, mozzarella di bufala, melanzane e quenelle di ricotta di pecora, basilico e olio EVO
              VEG......................................................................................................................................................................................................................................................................10,00

Vesuvio pomodorino del piennolo del Vesuvio DOP giallo e rosso, fior di latte dei Monti Lattari,
peperoncino, basilico e olio EVO

              VEG..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................12,00
Napoli DOP mozzarella di bufala campana DOP, provolone del Monaco DOP, pomodorino del piennolo DOP,
basilico e olio EVO  

.........................................................................................................................10,00Romana - cacio e pepe cacio e pepe, pancetta croccante, basilico e olio EVO
              VEG......................................................12,00Nerano fonduta di provolone del Monaco DOP, fior di latte di Agerola, zucchine, basilico e olio EVO

TERRE D’ ITALIA

TOP              VEG..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................12,00
Tronchetto alla Norma ripieno di mozzarella di bufala campana, farcito con melanzane alla Norma, pomodoro e
ricotta salata

...............................................................................................................................................................................................................................................................................12,00
Tronchetto ripieno di mozzarella di bufala campana, farcito con culatello irpino del “prosciuttificio Ciarcia”,
scaglie di grana e pomodorini

...................................................16,00Parigina a modo nostro (per 2 persone) fior di latte dei Monti Lattari, prosciutto cotto e pomodoro
.............................................10,00Ripieno con scarole provola di Agerola, scarole, olive di Gaeta, capperi di Salina e acciughe di Cetara

.................................................................................................................................................................................10,00
Ripieno con salame e formaggi ricotta di bufala campana, provola di Agerola DOP, salame Napoli,
pepe nero, pomodoro San Marzano DOP, basilico e olio EVO 

              TOP..............................................................................................................................................................................12,00
Re Nero cornicione ripieno di ricotta di bufala campana, mozzarella di bufala campana DOP,
culatello irpino del “prosciuttificio Ciarcia”, rucola e olio EVO  

LE FARCITE

              VEG..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................12,00
Tartufo pomodorino del piennolo giallo, fior di latte dei Monti Lattari, pecorino romano, tartufo nero estivo,
basilico e olio EVO  

..............10,00Fiocco fior di latte dei Monti Lattari, rucola, fiocco di prosciutto del “prosciuttificio Ciarcia”, basilico e olio EVO  
..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................10,00

Giagiù pomodorino giallo del piennolo DOP, mozzarella di bufala campana DOP, pecorino, pancetta croccante,
basilico e olio EVO 

...................................................9,50Carrettiera provola di Agerola DOP, salsiccia di maiale, friarielli ripassati in aglio, olio e peperoncino
              VEG......................................................................................................9,50Primavera provola di Agerola DOP, fiori di zucca, zeste di limone, basilico e olio EVO

LE GUSTOSE

................................................................................................................................9,50
Capricciosa pomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, olive nere di Gaeta, salame Napoli,
carciofini, funghi champignon trifolati, cotto di culatello, basilico e olio EVO

              VEG.....................................................................................................................................................................................................................9,00
Cosacca a modo nostro pomodoro San Marzano DOP, pomodoro ciliegino, pecorino romano,
parmigiano reggiano 24 mesi, basilico e olio EVO 

              VEG.........................................................................................................................................................................................................................................................................................7,00
Marinara pomodoro San Marzano DOP, spicchio di aglio rosso di Sulmona (presidio slow food),
origano dell’Etna e olio EVO 

....................................................................................................................................................................................................................................................................................................9,00
Diavola pomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, salame Napoli del “salumificio Ciarcia” e
olio EVO al peperoncino

              VEG.....................................................................................................................................................................................................................................................................................................................9,00
Bufalina pomodoro San Marzano DOP, mozzarella di bufala campana DOP, pomodori del piennolo del Vesuvio DOP,
basilico e olio EVO

              VEG..........................................................................................................................8,50Filetto pomodorino ciliegino, fior di latte dei Monti Lattari, basilico e olio EVO
              VEG......................................................................................7,50Margherita pomodoro San Marzano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, basilico e olio EVO

LE TRADIZIONALI

...................................................................................................................................................................................................................................................................................................................10,00
Pugliese cime di rapa, caciocavallo silano DOP, fior di latte dei Monti Lattari, alici di Cetara (presidio slow food),
basilico e olio EVO

              VEG..............................................11,50Caprese focaccia con mozzarella di bufala campana DOP, pomodoro cuore di bue, basilico e olio EVO
              VEG...................................................................................................................................................................................................................................................................................................................10,00

Siciliana pomodorino ciliegino, mozzarella di bufala, melanzane e quenelle di ricotta di pecora,
basilico e olio EVO

              VEG......................................................................................................................................................................................................................................................................10,00
Vesuvio pomodorino del piennolo del Vesuvio DOP giallo e rosso, fior di latte dei Monti Lattari,
peperoncino, basilico e olio EVO

              VEG..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................12,00
Napoli DOP mozzarella di bufala campana DOP, provolone del Monaco DOP, pomodorino del piennolo DOP,
basilico e olio EVO  

.........................................................................................................................10,00Romana - cacio e pepe cacio e pepe, pancetta croccante, basilico e olio EVO
              VEG..................................................................................................................................................................................................................................................................................................................12,00

Nerano (novità gourmet) fonduta di provolone del Monaco DOP, fior di latte di Agerola, zucchine,
basilico e olio EVO

TERRE D’ ITALIA

...............................................................................................................................................................................................................................................................................12,00
Tronchetto mozzarella di bufala campana, culatello irpino del “prosciuttificio Ciarcia”,
scaglie di grana e pomodorini

...................................................16,00Parigina a modo nostro (per 2 persone) fior di latte dei Monti Lattari, prosciutto cotto e pomodoro
.............................................10,00Ripieno con scarole provola di Agerola, scarole, olive di Gaeta, capperi di Salina e acciughe di Cetara

.................................................................................................................................................................................10,00
Ripieno con salame e formaggi ricotta di bufala campana, provola di Agerola DOP, salame Napoli,
pepe nero, pomodoro San Marzano DOP, basilico e olio EVO 

              TOP..............................................................................................................................................................................12,00
Re Nero cornicione ripieno di ricotta di bufala campana, mozzarella di bufala campana DOP,
culatello irpino del “prosciuttificio Ciarcia”, rucola e olio EVO  

LE FARCITE

Le pizze

*secondo disponibilità del prodotto

              VEG............................................................................................................................8,00Cous cous con zucchine, peperoni e melanzane (con aggiunta di pollo + 3,00)
              VEG........................................................................................................8,00Vegana insalata di stagione, pomodorini, carote, cetrioli, finocchi, sedano e patate
              VEG.............................................................................................................................................................................................................8,00Insalata di stagione una selezione di verdure miste

..................................................................................................................................................................................................................................................................................11,00
Nicoise insalata di stagione, pomodorini, tonno, patate al vapore, uova sode, bocconcini di bufala, olive nere,
filetti d’acciuga (su richiesta) 

..........................................................................................................................................................................................................................................11,00Chicken Caesar insalata Caesar con pollo
              VEG...................................................................................................................................................8,00Caesar lattughino, crostini, scaglie di grana, condita con salsa Caesar
              VEG..................................................................................................................................................11,00Bresalad bresaola, rucola, pomodorini, scaglie di grana, noci e glassa

........................................................................................................................................................9,00Mondavi soncino, lattuga, fesa di tacchino, crostini di pane e glassa
.................................................................................................................................................................................10,00Golosa lattuga, mozzarella, pomodorini, mais, olive e tonno

              VEG.......................................................................................................................................11,00Caprese pomodoro cuore di bue, mozzarella di bufala, basilico e olio EVO
              VEG.....................................................................................................................................................................................11,00Venere riso nero con bresaola, grana, rucola e pomodorini
              VEG........................................................................................................................................9,00Tris di cereali orzo, farro e riso con crudacina di pomodorini e feta greca

LE INSALATE

.............................................................................................................................................................................................................................................10,00Tagliata di pollo con verdure di stagione
................................................................................................................................................................................................................10,00Hamburger di suino con spicchi di patate al forno

......................................................................................9,00Polpettine di Fassona piemontese (La Granda) con pomodori secchi, olive nere e capperi

              TOP

...............11,00Hamburger di Fassona piemontese (La Granda) con cipolle rosse di Tropea e patate al forno (al piatto o panino) 

              TOP

...........................25,00Filetto di Fassona piemontese (La Granda) su letto di finocchi saltati al burro con confettura di albicocche
              TOP

....................................................................................19,00Tagliata di manzo di Fassona piemontese (La Granda) con rucola e caponatina di verdure
LE CARNI

..............................................................................................................................................................................................................12,00Rigatoni trafilati al bronzo con ragù alla bolognese
              TOP.........................................................................10,00Spaghetti alla carbonara a modo nostro con uova, parmigiano reggiano e pancetta croccant
              VEG  ........................................................................................................................................................................10,00Gnocchi in tegame con sugo di pomodoro e provola di Agerola

..................................................................13,00Linguine con aglio, olio, peperoncino, noci e colatura di alici di Cetara su carpaccio di Fassona
.........................................................................................................................................................................................................................................................................................................18,00Linguine agli scampi*

...............................................................................................................................................................................................................................15,00Spaghetti alle vongole veraci* e peperoncino
              VEG...............................................................................................................................................................................................................................................................................18,00Chitarra al tartufo nero estivo
              VEG....................................................................................................................................10,00Paccheri trafilati al bronzo con melanzane, pomodorini, provola e basilico

TOP              VEG..............................................................................................................12,00Ravioli capresi allo scarpariello ripieni di caciotta e aromatizzati alla maggiorana
LE PASTE

.....................................................................................................................................................................................................................10,00Degustazione di formaggi con miele e mostarda
...............................................................................................................................................................................................................................15,00Tagliere di salumi del “prosciuttificio Ciarcia”

.......................................................................................................................................................................................................................................10,00Culatello irpino del “prosciuttificio Ciarcia”
              TOP............................................................................18,00Tagliere Special: Salumi misti del “prosciuttificio Ciarcia” con formaggi e chiacchiere fritte

I NOSTRI SALUMI E FORMAGGI

              VEG...............................................................................................................................................................................................................................8,50Mozzarella di bufala con pomodorini datterino
              VEG.............................................................................................................................................................................8,50Millefoglie di melanzane con cuore caldo di provola di Agerola
              TOP................................................................................................................................................................................................................................................................................................................11,00Ravioli capresi fritti
              VEG.............................................................................................................................................................................10,00Mozzarella in carrozza con falda di pomodoro e sedano al gin

....................................................................................................................................................................................................................................................................12,00Vitello tonnato con salsa tonnata
              TOP.........................................................................................................................................................14,00Battuta di Fassona, crumble di noci, polvere di olive nere e capperi

QUALCOSA PER COMINCIARE

              VEG............................................................................................................................8,00Cous cous con zucchine, peperoni e melanzane (con aggiunta di pollo + 3,00)
              VEG........................................................................................................8,00Vegana insalata di stagione, pomodorini, carote, cetrioli, finocchi, sedano e patate
              VEG.............................................................................................................................................................................................................8,00Insalata di stagione una selezione di verdure miste

.................................................................................................................................................................................................................................................................................11,00
Nicoise insalata di stagione, pomodorini, tonno, patate al vapore, uova sode, bocconcini di bufala, olive nere,
filetti d’acciuga (su richiesta) 

..........................................................................................................................................................................................................................................11,00Chicken Caesar insalata Caesar con pollo
              VEG.........................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................8,00

Caesar lattughino, crostini, scaglie di grana, condita con salsa a base di uova, succo di limone, worcestershire,
aglio e pepe 

              VEG..................................................................................................................................................11,00Bresalad bresaola, rucola, pomodorini, scaglie di grana, noci e glassa
........................................................................................................................................................9,00Mondavi soncino, lattuga, fesa di tacchino, crostini di pane e glassa

.................................................................................................................................................................................10,00Golosa lattuga, mozzarella, pomodorini, mais, olive e tonno
              VEG.......................................................................................................................................11,00Caprese pomodoro cuore di bue, mozzarella di bufala, basilico e olio EVO
              VEG.....................................................................................................................................................................................11,00Venere riso nero con bresaola, grana, rucola e pomodorini
              VEG........................................................................................................................................9,00Tris di cereali orzo, farro e riso con crudacina di pomodorini e feta greca

LE INSALATE

.............................................................................................................................................................................................................................9,00Polpettine di Fassona con verdure di stagione
................................................................................................................................................................................................................10,00Hamburger di suino con spicchi di patate al forno

              TOP

..............................................................................................................................................................................................................................................10,00Tagliata di pollo con verdure di stagione

              TOP

...................................................................11,00Hamburger di Fassona piemontese con cipolle rosse di Tropea e formaggio romano croccante
.......................................................19,00Tagliata di manzo di Fassona piemontese con rucola, pomodorini pachino, grana e chips di patate

LE CARNI

              VEG  ........................................................................................................................................................................10,00Gnocchi in tegame con sugo di pomodoro e provola di Agerola
              TOP....................................................10,00Spaghetti alla carbonara a modo nostro con uova, parmigiano reggiano, pancetta croccante e lime

TOP              VEG...................................................................................................12,00Paccheri trafilati al bronzo alla Nerano con zucchine, provolone del Monaco e menta
..................................................................................................................................................11,00Linguine con aglio, olio, peperoncino, noci e colatura di alici di Cetara

              VEG.................................................................................................................................................................................................................................18,00Chitarra al tartufo nero estivo, burro e salvia
.....................................................................................................................................................................................................................................15,00Scialatielli al pesto di pistacchio e gamberi

TOP              VEG..............................................................................................................12,00Ravioli capresi allo scarpariello ripieni di caciotta e aromatizzati alla maggiorana
LE PASTE

.....................................................................................................................................................................................................................10,00Degustazione di formaggi con miele e mostarda
...............................................................................................................................................................................................................................15,00Tagliere di salumi del “prosciuttificio Ciarcia”

.......................................................................................................................................................................................................................................10,00Culatello irpino del “prosciuttificio Ciarcia”
              TOP............................................................................18,00Tagliere Special: Salumi misti del “prosciuttificio Ciarcia” con formaggi e chiacchiere fritte

I NOSTRI SALUMI E FORMAGGI

              VEG..........................................................................................................................................................................................................................................................................................8,00Bruschetta alla napoletana
              VEG.......................................................................................................................................................................................................8,50Mozzarella di bufala campana e pomodorini datterino

              TOP

              VEG.....................................................................................................8,50Millefoglie di melanzane con cuore caldo di provola di Agerola, basilico e parmigiano

              VEG

................................................................................................................................................................................................................................................................................................................11,00Ravioli capresi fritti
....................................................................................................................................................................................................................10,00Mozzarella in carrozza con verdurine di stagione

............................................................................................................................................................................................................................................13,00Polipo arrostito con patate aromatizzate
QUALCOSA PER COMINCIARE

La cucina

ED 11/21

Servizio al tavolo  2,00


